
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
BREAKFAST PLATTER             16,5 
Een plank vol met beleg zoals huisgemaakte jam, 
chocopasta, notenpasta, boerenkaas, roerei en een 
kleine yoghurt. En natuurlijk desembrood van 
Bartine en een roombotercroissant. 

A platter full of toppings such as homemade jam, 
chocolate spread, nut butter, farmer's cheese, 
scrambled eggs and a small yoghurt with sourdough 
from Bartine and butter croissant. 
 
 
ORGANIC EGGS                         8,5 
SCRAMBLED / OMELET / UITSMIJTER 

Tomaat/tomato, spinazie/spinach  ...................... 1,00 
Avocado/avocado, paddestoel/mushrooms ....... 2,00     
Kaas/cheese, ham/ham, spek/bacon .................. 2,50 
 

 
LEMON RICOTTA PANCAKES    10,7 
Pannenkoekjes van ricotta en citroen geserveerd met 
bessenjam (extra bacon +3,50) 
 
Pancakes made with ricotta and lemon served with 
blueberry compote (add bacon +3,50) 
 
BL(A)T.                                      12,5	
Bacon, lettuce, avocado, tomaat en mosterd 
mayonaise 

Bacon, lettuce, avocado, tomato served with mustard 
mayonnaise. 
 
VEGAN BL(A)T.                         10,5	
Homemade vegan “bacon” gemaakt van aubergine, 
lettuce, avocado, tomaat en mosterd saus 

Homemade vegan “Bacon” made with grilled 
aubergine, lettuce, avocado, tomato served with 
mustard sauce. 

 
BREAKFAST BURRITO           11,5 
Wrap gevuld met omelet, tomatensalsa, groentes, 
chedda, pittige boontjes en avocado. 

Wrap filled with omelette, tomato salsa, veggies 
cheddar, fried spicey beans and avocado.  
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
MELANZANE                             17,5	
In een pannetje uit de oven: aubergine, mozzarella, 
tomatensaus en Parmazaanse kaas 

From the oven: eggplant, mozzarella, tomato sauce 
and Parma cheese.  
 
 
 
 
SOUP OF THE SEASON              7,5 
Vegetarische soep geserveerd met brood en boter. 

Vegetarian soup served with bread and butter. 

 
 

PUMPKINBREAD                      14,5 
Zelfgemaakte pompoenbrood belegt met 
kruidenboter, gebakken spinazie, feta en geroosterde 
pompoen. 

Homemade pumpkinbread with a topping of 
spicedbutter, baked spinach, fetacheese and roasted 
pumpkin.  
 
Grilled CHICKEN & Avocado   13,5	
Zuurdesembrood met gegrilde kip, avocadomousse 
zongedroogde tomaatjes, Parmezaan krullen en pesto 
vinaigrette  

Sourdough bread with grilled chicken with avocado 
mousse sundried tomatoes Parma cheese flakes and 
pesto vinaigrette 
 
FARRO & PADDO                       17,5	
Salade met farro (Italiaanse spelt) en burrata met 
gebakken oesterzwammen, shiitakes en portobello.  

Salad with farro (Italian spelt) and burrata with oyster 
mushroom, shiitake and portobello.  

CHICKENBURGER              15,5	
Chickenburger op huisgemaakte focaccia 
broodje met piripiri saus en gegrilde groente. 

Chickenburger on a homemade focaccia bun 
with piripiri sauce and grilled veggies.   

 
VEGGIE BAPAO                    15,5 	
Homemade bapao gevuld met kikkererwten en 
zoete aardappel geserveerd met harissa 
mayonaise. 

Homemade baobun filled with chickpeas and 
sweet potato served with harissa sauce.  

 

 

BLOSSOM Lunch menu         From12 till15.30 
All our products are freshly made. We love to see the season in our dishes. That’s why we change the lunch menu every 

month.  

 

 
AÇAI                            9,0 
100% Açai with fresh fruit & homemade 
granola 
 
 
GRANOLA & FRUIT            7,5 
Greek yoghurt with granola and fresh fruit  

 

 
Dessert Tip              5,5 
 
Homemade cheesecake!! 
 
 

 


